
MENU DU JOUR
MENU OF THE DAY

TARTARE OF LEAN MEAT AND KING PRAWNS, BURRATA SIPHON,
FENNEL CONDIMENTS, SEAWEED JAM 

SUPRÊME DE PINTADE, JUS RÉDUIT, POMMES PONT NEUF, ROMARIN,
ECHALOTTES CONFITES, COURGETTES

SEA BREAM "LOW TEMPERATURE" LAQUED WITH MANGO,
COURGETTES, SAUTEED SAMPHIRE MUSHROOMS

Ou / Or

SOUPE DE CAROTTES, CURCUMA, AMANDES ET NOIX DE CAJOU

CARROT, TURMERIC, ALMOND AND CASHEW NUT SOUP

Ou / Or

PRIX NETS, TAXES ET SERVICE INCLUS / NET PRICE INCLUDING SERVICE AND VAT

*  Sans gluten sur demande - Nous proposons du pain sans gluten. La liste des allergènes est disponible sur demande.
* Gluten-free on request - We offer gluten-free bread. The list of the allergens is at your disposal.

TARTARE DE MAIGRE ET GAMBAS, SIPHON BURRATA, CONDIMENTS
FENOUIL, CONFITURE D’ALGUES 

GUINEA FOWL SUPREME, REDUCED JUICE, POMMES PONT NEUF, ROSEMARY,
SHALLOT CONFIT, COURGETTES

SAMEDI - SEMAINE 1

BUFFET DE FROMAGES ET DE DESSERTS 

CHEESE AND DESSERT BUFFET

DAURADE « BASSE TEMPERATURE » LAQUÉ À LA MANGUE,
COURGETTES, SALICORNES SAUTÉES


